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RICHTLINIE DES RATES
vom 22. Juni 1988

zur Angleichung der Rechtsvorschriften der Mitgliedstaaten iiber
Aromen zur Verwendung in Lebensmitteln und iiber Ausgangs-
stoffe fiir ihre Herstellung

(88/388/EWG)

DER RAT DER EUROPAISCHEN GEMEINSCHAFTEN —

gestiitzt auf den Vertrag zur Griindung der Europdischen Wirtschaftsge-
meinschaft, insbesondere auf Artikel 100a,

auf Vorschlag der Kommission (1),

in Zusammenarbeit mit dem Europidischen Parlament (?),

nach Stellungnahme des Wirtschafts- und Sozialausschusses (%),
in Erwégung nachstehender Griinde:

Die Unterschiede zwischen den einzelstaatlichen Rechtsvorschriften
iiber Aromen behindern den freien Verkehr von Lebensmitteln und
konnen zu ungleichen Wettbewerbsbedingungen fiihren; sie wirken sich
daher unmittelbar auf die Errichtung oder das Funktionieren des
Gemeinsamen Marktes aus.

Um den freien Verkehr von Lebensmitteln zu ermdglichen, ist die
Angleichung dieser Rechtsvorschriften erforderlich.

Die Rechtsvorschriften iiber Aromen zur Verwendung in Lebensmitteln
miissen in erster Linie den Erfordernissen des Schutzes der menschli-
chen Gesundheit, aber innerhalb der Grenzen des Gesundheitsschutzes
auch wirtschaftlichen und technischen Anforderungen Rechnung tragen.

ZweckmiBigerweise sind zundchst in einer Rahmenrichtlinie
Vorschriften iiber die allgemeinen Reinheitskriterien, Begriffsbestim-
mungen, Kennzeichnung und Grundsitze festzulegen, um die Unter-
schiede zwischen den Rechtsvorschriften spiter beseitigen zu konnen.

Anhand des Verzeichnisses der Ausgangsstoffe und sonstigen Stoffe fiir
die Herstellung von Aromen, das die Kommission aufgrund des
Beschlusses 88/389/EWG (*) erstellt, verabschiedet der Rat nach dem
Verfahren des Artikels 100a des Vertrags zu einem spiteren Zeitpunkt
die geeigneten Bestimmungen fiir einzelne Gruppen von Aromen und
bestimmte Ausgangsstoffe fiir Aromen sowie die erforderlichen
Mafnahmen betreffend ihre Verwendung und die Methoden ihrer
Herstellung.

Aufgrund der neuesten wissenschaftlichen und technischen Erkenntnisse
erscheint es geboten, den Anteil bestimmter Bestandteile pflanzlicher
oder tierischer Ausgangsstoffe, die als Aromatriger verwandt werden,
in Lebensmitteln zu beschrinken.

Es miisen spezifische Reinheitskriterien fiir gewisse Aromen, mikrobio-
logische Kriterien fiir Aromen sowie Methoden fiir die Analyse und
Probenahme von Aromen und den in den Anhdngen genannten Stoffen
in oder auf Lebensmitteln festgelegt werden.

Falls sich herausstellt, dal die Verwendung von Stoffen oder Erzeug-
nissen, die aufgrund dieser Richtlinie oder aufgrund von spiter erlas-
senen Bestimmungen zuldssig sind, in einem Aroma oder das Vorhan-
densein eines der in Anhang II aufgefiihrten Stoffe eine Gefahr fiir die
Gesundheit darstellen kann, miissen die Mitgliedstaaten die Moglichkeit
haben, die Verwendung auszusetzen oder zu beschrinken oder nied-

() ABL Nr. C 144 vom 13. 6. 1980, S. 9, und
ABIL. Nr. C 103 vom 24. 4. 1982, S. 7.

(®» ABL Nr. C 66 vom 15. 3. 1982, S. 117, und Beschlu# vom 9. 3. 1988
(noch nicht im Amtsblatt verdffentlicht).

() ABL Nr. C 138 vom 9. 6. 1981, S. 42.

(¥) ABL Nr. L 184 vom 15. 7. 1988, S. 67.
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rigere Grenzwerte vorzuschreiben, bis eine Entscheidung auf Gemein-
schaftsebene vorliegt.

Die Festlegung des Verzeichnisses der Stoffe, die als fiir die Lagerung
und die Verwendung der Aromen erforderliche Zusatzstoffe oder zur
Auflésung und Verdiinnung der Aromen oder als technische Hilfsstoffe
zugelassen sind, und die Festlegung von spezifischen Reinheitskriterien
fiir Aromen, des Verfahrens fiir die Probenahme und der Methoden zur
Analyse von Aromen in oder auf Lebensmitteln sowie die Uberpriifung
der in den Anhéngen vorgeschriebenen Hochstwerte stellen Durchfiih-
rungsmalinahmen technischer Art dar. Um das Verfahren zu vereinfa-
chen und zu beschleunigen, erscheint es angezeigt, die Durchfithrung
dieser Maflnahmen der Kommission zu ibertragen.

Hierzu empfehlt es sich, fiir alle Félle, in denen der Rat der Kommis-
sion Befugnisse zur Durchfiihrung der Vorschriften iiber die in Lebens-
mitteln verwendeten Aromen ibertrdgt, ein Verfahren flir eine enge
Zusammenarbeit zwischen den Mitgliedstaaten und der Kommission in
dem durch den Beschlu 69/414/EWG (') eingesetzten Stidndigen
Lebensmittelausschu3 vorzusehen.

Unbeschadet der Anwendung einzelstaatlicher Vorschriften, die auf
bestimmte Gruppen von Aromen anwendbar sind, solange Einzelrichtli-
nien iiber Aromen noch nicht erlassen worden sind, wird die in dieser
Richtlinie festgelegte Regelung in der Weise angewendet, daB der
Handel mit und die Verwendung von Aromen, die dieser Richtlinie
entsprechen, zwei Jahre nach deren ErlaB3 zugelassen werden und daf
der Handel mit und die Verwendung von Aromen, die dieser Richtlinie
nicht entsprechen, drei Jahre nach deren ErlaB untersagt werden —

HAT FOLGENDE RICHTLINIE ERLASSEN:

Artikel 1

(1) Diese Richtlinie betrifft Aromen, die in oder auf Lebensmitteln
verwendet werden oder verwendet werden sollen, um ihnen einen
besonderen Geruch und/oder Geschmack zu verleihen, sowie die
Ausgangsstoffe fiir die Herstellung von Aromen.

(2) Im Sinne dieser Richtlinie sind

a) ,,Aromen‘: Aromastoffe, Aromaextrakte, Reaktionsaromen, Raucha-
romen oder ihre Mischungen;

b) ,,Aromastoffe: definierte chemische Stoffe mit Aromaeigenschaften,
die wie folgt gewonnen werden:

i) durch geeignete physikalische Verfahren (einschlieBlich Destil-
lation und Extraktion mit Losungsmitteln) oder enzymatische
bzw. mikrobiologische Verfahren aus Stoffen pflanzlichen oder
tierischen Ursprungs, die als solche verwendet oder mittels
herkémmlicher Lebensmittelzubereitungsverfahren (einschlief3-
lich Trocknen, Rosten und Fermentierung) flir den menschlichen
Verzehr verarbeitet werden;

i1) durch chemische Synthese oder durch Isolierung mit chemischen
Verfahren, wobei ihre chemische Beschaffenheit mit einer
Substanz identisch ist, die in einem Stoff pflanzlichen oder
tierischen Ursprungs im Sinne von Ziffer i) natiirlich vorkommt;

iii) durch chemische Synthese, wobei jedoch ihre chemische
Beschaffenheit nicht mit einer Substanz identisch ist, die in
einem Stoff pflanzlichen oder tierischen Ursprungs im Sinne von
Ziffer i) natiirlich vorkommt;

¢) ,,Aromaextrakte”: nicht unter die Begriffsbestimmung fiir die Stoffe
gemil Buchstabe b) Ziffer i) fallende konzentrierte oder nichtkon-
zentrierte Erzeugnisse mit Aromaeigenschaften, die durch geeignete
physikalische Verfahren (einschlieBlich Destillation und Extraktion
mit Losungsmitteln) oder enzymatische bzw. mikrobiologische
Verfahren aus Stoffen pflanzlichen oder tierischen Ursprungs

() ABL Nr. L 291 vom 19. 11. 1969, S. 9.
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gewonnen werden, die als solche verwendet oder mittels herkdmmli-
cher Lebensmittelzubereitungsverfahren (einschlieflich Trocknen,
Rosten und Fermentierung) fir den menschlichen Verzehr verar-
beitet werden;

d) ,,Reaktionsaromen: Erzeugnisse, die unter Beachtung der nach
redlichem Herstellerbrauch iiblichen Verfahren durch Erhitzen einer
Mischung von Ausgangserzeugnissen, die nicht unbedingt selbst
Aromaeigenschaften besitzen und von denen mindestens eines Stick-
stoff (Aminogruppe) enthdlt und ein anderes Reduktionszucker ist,
wihrend einer Zeit von hochstens 15 Minuten auf nicht iiber 180 °C
gewonnen werden;

e) ,,Raucharomen®: Zubereitungen aus Rauch, die bei den herkdmmli-
chen Verfahren zum Riuchern von Lebensmitteln verwendet
werden.

(3) Die Aromen konnen Lebensmittel sowie andere, in Artikel 6
Nummer 1 beschriebene Stoffe enthalten.

Artikel 2

Diese Richtlinie findet keine Anwendung auf

— genief3bare Stoffe und Erzeugnisse, die als solche — mit oder ohne
Riickverdiinnung — zum Verzehr bestimmt sind,

— Stoffe mit ausschlieBlich siiBem, saurem oder salzigem Geschmack,

— Stoffe pflanzlichen oder tierischen Ursprungs, die, wenn sie nicht
als Aromatridger verwendet werden, selbst Aromaeigenschaften
besitzen.

Artikel 3

Die Mitgliedstaaten treffen die erforderlichen Mafinahmen, um sicher-
zustellen, da3 Aromen nicht in den Verkehr gebracht und verwendet
werden diirfen, wenn sie dieser Richtlinie nicht entsprechen.

Artikel 4

Die Mitgliedstaaten treffen alle erforderlichen Maflnahmen, um sicher-
zustellen, dal3

a) — die Aromen keine toxikologisch gefdhrliche Menge irgendeines
Elements oder Stoffes enthalten;

— die Aromen — abgesehen von Ausnahmen aufgrund der spezifi-
schen Reinheitskriterien nach Artikel 6 Nummer 2 dritter Gedan-
kenstrich — nicht mehr als 3 mg/kg Arsen, 10 mg/kg Blei,
1 mg/kg Cadmium und 1 mg/kg Quecksilber enthalten;

b) bei der Verwendung von Aromen in zum Verzehr bestimmten
Lebensmitteln keiner der unerwiinschten Stoffe gemid3 Anhang I in
einer groferen als der darin festgelegten Menge enthalten ist;

¢) bei der Verwendung von Aromen und sonstigen Lebensmittelzutaten
mit Aromaeigenschaften keiner der Stoffe gemifl Anhang II in einer
groferen als der darin festgelegten Menge enthalten ist.

Artikel 5
Der Rat erlat nach dem Verfahren des Artikels 100a des Vertrags

1. Bestimmungen fiir

— die Aromatréger, die aus Lebensmitteln sowie aus iiblicherweise
zum Verzehr bestimmten Krdutern und Gewlirzen bestehen;

— die Aromatréger, die aus pflanzlichen oder tierischen Ausgangs-
stoffen, welche iiblicherweise nicht zum Verzehr bestimmt sind,
bestehen,;

— die Aromastoffe, die durch entsprechende physikalische oder
enzymatische bzw. mikrobiologische Verfahren aus pflanzlichen
oder tierischen Ausgangsstoffen gewonnen wurden;

— die durch chemische Synthese oder chemische Isolierung gewon-
nenen Aromastoffe mit gleicher chemischer Beschaffenheit wie
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die natiirlichen Aromastoffe der Lebensmittel und der tiblicher-
weise zum Verzehr bestimmten Krauter und Gewiirze;

— die durch chemische Synthese oder chemische Isolierung gewon-
nenen Aromastoffe mit gleicher chemischer Beschaffenheit wie
die natiirlichen Aromastoffe der pflanzlichen oder tierischen
Ausgangsstoffe, die iiblicherweise nicht zum Verzehr bestimmt
sind,

— die anderen als unter dem vierten und fiinften Gedankenstrich
genannten, durch chemische Synthese oder chemische Isolierung
gewonnenen Aromastoffe;

— die fiir die Herstellung von Raucharomen oder Reaktionsaromen
verwendeten Ausgangsstoffe sowie die Reaktionsbedingungen
fir ihre Bereitung.

2. alle zum Schutz der Volksgesundheit oder des Handels erforderli-
chen Sonderbestimmungen betreffend

— die Verwendung und die Methoden zur Herstellung der Aromen,
einschlieflich der physikalischen oder enzymatischen bzw.
mikrobiologischen Verfahren fiir die Herstellung der Aromaex-
trakte und Aromastoffe nach Artikel 1 Absatz 2 Buchstabe b)
Ziffer 1) und Buchstabe c);

— die Bedingungen fiir die Verwendung der in Artikel 6 Nummer 1
genannten Stoffe und Erzeugnisse.

3. Anderungen in bezug auf die in den Anhidingen vorgesehenen
Hochstwerte.

Artikel 6
Nach dem Verfahren des Artikels 10 werden festgelegt:

1. das Verzeichnis der Stoffe oder Erzeugnisse, die in der Gemeinschaft
zugelassen sind als
— fiir die Lagerung und die Verwendung der Aromen erforderliche
Zusatzstoffe;
— fir die Auflésung und Verdiinnung der Aromen verwendete
Erzeugnisse;

— zur Herstellung von Aromen erforderliche Zusatzstoffe (techni-
sche Hilfsstoffe), sofern sie nicht Gegenstand anderer Gemein-
schaftsbestimmungen sind;

2. falls erforderlich,

— die Analysemethoden zur Uberpriifung der Einhaltung der in
Artikel 4 vorgesehenen Hochstwerte;

— die Probenahmeverfahren und die Methoden der qualitativen und
gegebenenfalls quantitativen Analyse von Aromen in oder auf
Lebensmitteln;

— die spezifischen Reinheitskriterien fiir besondere Aromen;

3. — die mikrobiologischen Kriterien fiir Aromen;

— die Kiriterien fiir die Bestimmung der genaueren Bezeichnungen
im Sinne des Artikels 9 Absatz 1 Buchstabe b);

4. vor dem 1. Juli 1990 Bestimmungen zur Ergidnzung dieser Richtlinie
durch Regeln fiir die Etikettierung von zum Verkauf an den Endver-
braucher bestimmten Aromen.

Artikel 7

Vorschriften, die Auswirkungen auf die 6ffentliche Gesundheit haben
konnen, werden nur nach Anhérung des Wissenschaftlichen Lebensmit-
telausschusses erlassen.

Artikel 8

(1)  Stellt ein Mitgliedstaat nach Erla dieser Richtlinie oder einer
aufgrund des Artikels 5 erlassenen Richtlinie mit eingehender Begriin-
dung aufgrund neuer Informationen oder einer Neubewertung bereits
vorhandener Informationen fest, dal3
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— das Vorhandensein eines in den Anhingen aufgefiihrten Stoffes

bzw. der vorgesehenen Hochstwerte — obwohl den Vorschriften
dieser Richtlinie entsprechend — oder
— die Verwendung eines Aromas — obwohl den Vorschriften der

betreffenden Richtlinie oder dieser Richtlinie entsprechend — oder

— das Vorhandensein eines Stoffes, der den in den Anhdngen aufge-
fiihrten Stoffen entspricht,

eine Gefahr fir die menschliche Gesundheit darstellt, so kann dieser
Mitgliedstaat die Anwendung der betreffenden Bestimmungen auf
seinem Gebiet vorldufig aussetzen oder beschrinken. Er unterrichtet die
anderen Mitgliedstaaten und die Kommission unverziiglich iiber solche
MaBnahmen und die Griinde dafiir.

(2) Die Kommission priift unverziiglich die von dem Mitgliedstaat
mitgeteilten Griinde und konsultiert den Stindigen Lebensmittelaus-
schuf}; anschlieBend gibt sie umgehend ihre Stellungnahme ab und trifft
die erforderlichen Mallnahmen, die an die Stelle der in Absatz 1
genannten Mafinahmen treten konnen.

(3) Ist die Kommission der Ansicht, dal diese Richtlinie oder eine
aufgrund des Artikels 5 erlassene Richtlinie gedndert werden muf3, um
die in Absatz 1 genannten Schwierigkeiten zu 16sen und den Schutz der
menschlichen Gesundheit zu gewihrleisten, so leitet sie zum Erlafl
dieser Anderungen das Verfahren nach Artikel 10 ein; in diesem Fall
kann der Mitgliedstaat, der Schutzmafnahmen getroffen hat, diese bis
zum Inkrafttreten der Anderungen beibehalten.

Artikel 9

(1)  Aromen, die nicht zum Verkauf an den Endverbraucher bestimmt
sind, diirfen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn ihre
Verpackungen oder Behiltnisse folgende Angaben enthalten, die gut
sichtbar, deutlich lesbar und unverwischbar sein miissen:

a) Name oder Firma und Anschrift des Herstellers, Abpackers oder
eines in der Gemeinschaft niedergelassenen Verkdufers;

b) die Verkehrsbezeichnung, d. h. entweder das Wort ,,Aroma‘“ oder
eine genauere Bezeichnung bzw. eine Beschreibung des Aromas.

Die Mitgliedstaaten konnen wéhrend eines Zeitraums von drei
Jahren nach Erlal dieser Richtlinie genauere Bezeichnungen fiir
Aromen beibehalten, die sich aus Mischungen von Aromaextrakten
und Aromastoffen zusammensetzen.

Nach dem Verfahren des Artikels 10 wird vor Ablauf dieser Frist
iiber eine etwaige Aufnahme dieser Bezeichnungen in diese Richt-
linie beschlossen;

c) entweder die Angabe ,fiir Lebensmittel oder einen spezifischeren
Hinweis auf das Lebensmittel, fiir das das Aroma bestimmt ist;

d) die Angabe der enthaltenen Aromastoffe und Aromaextrakte in der
degressiven Reihenfolge der Gewichtsanteile der Kategorien nach
der folgenden Klassifikation:

— natiirliche Aromastoffe fiir die Aromastoffe nach Artikel 1
Absatz 2 Buchstabe b) Ziffer i);

— naturidentische Aromastoffe fiir die Aromastoffe nach Artikel 1
Absatz 2 Buchstabe b) Ziffer ii);

— kiinstliche Aromastoffe fiir die Aromastoffe nach Artikel 1
Absatz 2 Buchstabe b) Ziffer iii);

— Aromaextrakte fiir die Erzeugnisse nach Artikel 1 Absatz 2
Buchstabe c);

— Reaktionsaromen fiir die Aromen nach Artikel 1 Absatz 2 Buch-
stabe d);

— Raucharomen fiir die Aromen nach Artikel 1 Absatz 2 Buchstabe
e)

e) bei einer Mischung von Aromen mit anderen Stoffen oder Erzeug-
nissen im Sinne des Artikels 6 Nummer 1 erster und zweiter Gedan-
kenstrich die Angabe — in der degressiven Reihenfolge der
Gewichtsanteile in der Mischung —
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— der Kategorien der Aromen nach der unter Buchstabe d) dieses
Absatzes genannten Klassifikationen;

— der Verkehrsbezeichnung jedes der anderen Stoffe oder Erzeug-
nisse oder gegebenenfalls dessen ,,EWG*“-Nummer;

f) die Angabe der Hochstmenge der einzelnen Stoffe oder Gruppen von
Stoffen, fiir die eine mengenméfige Beschrankung bei der Verwen-
dung in einem Lebensmittel gilt, oder eine angemessene Angabe, die
es dem Kiufer ermdglicht, die gemeinschaftlichen Bestimmungen
oder — sofern solche fehlen — die einzelstaatlichen Bestimmungen
fiir dieses Lebensmittel zu erfiillen;

g) eine Angabe zur Kennzeichnung der Partie;

h) die in Gewichts- oder Volumeneinheiten ausgedriickte Nennfiill-
menge.

(2)  Unbeschadet des Absatzes 1 Buchstabe d) darf das Wort ,,natiir-
lich“ oder ein anderer Begriff mit im wesentlichen gleicher Bedeutung
nur fiir Aromen verwendet werden, »C1 deren Aromabestandteil
ausschlieBlich Aromastoffe im Sinne von Artikel 1 Absatz 2 Buchstabe
b) Ziffer i) und/oder Aromaextrakte im Sinne von Artikel 1 Absatz 2
Buchstabe c) enthilt. <

Enthilt die Verkehrsbezeichnung eines Aromas einen Hinweis auf ein
Lebensmittel oder einen Aromatriger, so darf das Wort ,,natiirlich* oder
ein anderer Begriff mit im wesentlichen gleicher Bedeutung nur
verwendet werden, wenn der Aromabestandteil durch geeignete physi-
kalische oder enzymatische bzw. mikrobiologische Verfahren oder
herkommliche Lebensmittelzubereitungs-Verfahren ausschlieflich oder
nahezu ausschlielich aus dem Lebensmittel oder Aromatréger isoliert
wurde.

(3) Abweichend von Absatz 1 brauchen die in Absatz 1 Buchstaben
d), e) und f) vorgesehenen Angaben nur in den vor oder bei Lieferung
vorzulegenden Begleitpapieren zu der Partie gemacht zu werden, sofern
die Angabe ,.fiir die Herstellung von Lebensmitteln bestimmt, nicht fiir
den Verkauf im Einzelhandel® an gut sichtbarer Stelle auf der
Verpackung oder dem Behiltnis des betreffenden Erzeugnisses
erscheint.

(4) Die Mitgliedstaaten sehen davon ab, die Art und Weise, in der
die in diesem Artikel genannten Angaben anzubringen sind, genauer zu
regeln, als dies darin vorgesehen ist.

Die in diesem Artikel vorgesehenen Angaben werden in einer fiir den
Kaufer leicht verstindlichen Sprache abgefaf3t, es sei denn, die Unter-
richtung des Kéaufers ist durch andere Maflnahmen gewihrleistet. Die
Angaben diirfen jedoch in mehreren Sprachen abgefafit werden.

VM1
Artikel 9a

(1)  Aromen, die zum Verkauf an den Endverbraucher bestimmt sind,
diirfen nur in den Verkehr gebracht werden, wenn ihre Etikettierung die
folgenden zwingenden Angaben enthilt, die gut sichtbar, deutlich lesbar
und unverwischbar sein miissen:

a) entweder das Wort ,,Aroma“ oder eine genauere Angabe oder eine
Beschreibung des Aromas;

b) entweder die Angabe ,fiir Lebensmittel“ oder einen spezifischeren
Hinweis auf das Lebensmittel, fiir das das Aroma bestimmt ist;

c) das Mindesthaltbarkeitsdatum geméaB den Vorschriften des Artikels 3
Absatz 1 Nummer 4 und des Artikels 9 der Richtlinie 79/112/EWG
des Rates ();

() ABL Nr. L 33 vom 8. 2. 1979, S. 1.
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YM1
" d) die besonderen Anweisungen fiir Aufbewahrung und Verwendung;

e) eine Gebrauchsanweisung, sofern anderenfalls das Aroma nicht
sachgerecht verwendet werden kann;

f) die Nettofiillmenge in Gewichts- oder Volumenanteilen;

g) Name oder Firma und Anschrift des Herstellers, Verpackers oder
eines in der Gemeinschaft niedergelassenen Verkdufers;

h) Angabe oder Hinweis zur Kennzeichnung der Partie gemil der
Richtlinie 89/396/EWG des Rates (1);

i) bei einer Mischung von Aromen mit anderen Stoffen eine Auflistung
in der degressiven Reihenfolge der Gewichtsanteile in der Mischung

— des Aromas oder der Aromen gemill Buchstabe a),

— des Namen jedes der anderen Stoffe oder Erzeugnisse oder gege-
benenfalls dessen ,,EWG“-Nummer.

(2) Das Wort ,,natiirlich” oder ein anderer Begriff mit im wesentli-
chen gleicher Bedeutung darf nur fiir Aromen verwendet werden, deren
Aromabestandteil ausschlieBlich Aromaextrakte, wie sie in Artikel 1
Absatz 2 Buchstabe b) unter i) definiert sind, und/oder aromatisierende
Zubereitungen enthdlt, wie sie in Artikel 1 Absatz 2 Buchstabe c)
definiert sind.

Enthilt die Verkehrsbezeichnung eines Aromas einen Hinweis auf ein
Lebensmittel oder einen Aromatréiger, so darf das Wort ,,natiirlich® oder
ein anderer Begriff mit im wesentlichen gleicher Bedeutung nur
verwendet werden, wenn der Aromabestandteil durch geeignete physi-
kalische oder enzymatische bzw. mikrobiologische Verfahren oder
herkémmliche Lebensmittelzubereitungsverfahren ausschlieBlich oder
nahezu ausschlielich aus dem Lebensmittel oder Aromatréger isoliert
wurde.

(3) Die in diesem Artikel vorgesehenen Angaben sind in einer fiir
den Kéufer leicht verstidndlichen Sprache abzufassen, es sei denn, die
Unterrichtung des Kéufers ist durch andere Maflnahmen gewdhrleistet.
Die Angaben diirfen jedoch in mehreren Sprachen abgefafit werden.

Artikel 10

(1)  Wird auf das Verfahren dieses Artikels Bezug genommen, so
befalit der Vorsitzende des Stindigen Lebensmittelausschusses diesen
von sich aus oder auf Antrag des Vertreters eines Mitgliedstaats.

(2)  Der Vertreter der Kommission unterbreitet dem Ausschuf einen
Entwurf der zu treffenden Maflnahmen. Der Ausschuf3 nimmt zu diesem
Entwurf innerhalb einer Frist, die der Vorsitzende entsprechend der
Dringlichkeit der Frage festsetzen kann, Stellung. Die Stellungnahme
kommt mit qualifizierter Mehrheit nach Artikel 148 Absatz 2 des
Vertrags zustande. Der Vorsitzende nimmt an der Abstimmung nicht
teil.

(3) a) Die Kommission trifft die in Aussicht genommenen
MaBnahmen, wenn sie der Stellungnahme des Ausschusses
entsprechen.

b) Entsprechen die in Aussicht genommenen MafBnahmen nicht der
Stellungnahme des Ausschusses oder ist keine Stellungnahme
ergangen, so schldgt die Kommission dem Rat unverziiglich die
zu treffenden Mafinahmen vor. Der Rat beschliet mit qualifi-
zierter Mehrheit.

Hat der Rat nach Ablauf einer Frist von drei Monaten, nachdem
ihm der Vorschlag iibermittelt worden ist, keine MaBinahmen
beschlossen, so erldt die Kommission die vorgeschlagenen
MalBnahmen.

() ABL Nr. L 186 vom 30. 6. 1989, S. 21.
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Artikel 11

(1) Diese Richtlinie gilt auch fiir zur Verwendung in Lebensmitteln
bestimmte Aromen und fiir Lebensmittel, die in die Gemeinschaft
eingefiihrt werden.

(2)  Diese Richtlinie gilt nicht fiir Aromen und Lebensmittel, die zur
Ausfuhr aus der Gemeinschaft bestimmt sind.

Artikel 12

(1) Die Mitgliedstaaten diirfen das Inverkehrbringen und die
Verwendung von Aromen, die dieser Richtlinie und den aufgrund des
Artikels 5 erlassenen Richtlinien entsprechen, nicht aus Griinden der
Zusammensetzung, Kennzeichnung oder Eigenschaften dieser Aromen
in Lebensmitteln untersagen, einschrianken oder behindern.

(2)  Absatz 1 beriihrt nicht die einzelstaatlichen Vorschriften, die bei
Fehlen der in Artikel 5 vorgesehenen Richtlinien gelten.

Artikel 13

(1) Die Mitgliedstaaten treffen die erforderlichen Mafinahmen, um
dieser Richtlinie binnen achtzehn Monaten nach ihrem Erla nachzu-
kommen. Sie setzen die Kommission unverziiglich davon in Kenntnis.
Nach diesen Mallnahmen sind:

— zwei Jahre nach Erlal dieser Richtlinie das Inverkehrbringen und
die Verwendung von Aromen, die dieser Richtlinie entsprechen,
zugelassen;

— drei Jahre nach Erlaf} dieser Richtlinie das Inverkehrbringen und die
Verwendung von Aromen, die dieser Richtlinie nicht entsprechen,
untersagt.

(2)  Absatz 1 beriihrt nicht die einzelstaatlichen Vorschriften, die bei
Fehlen der in Artikel 5 vorgesehenen Richtlinien fiir bestimmte
Gruppen von Aromen gelten oder die die Lebensmittel festlegen, in
oder auf denen die dieser Richtlinie entsprechenden Aromen verwendet
werden diirfen.

Artikel 14

Diese Richtlinie ist an die Mitgliedstaaten gerichtet.
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ANHANG 1

Héchstriickstandsmengen bestimmter unerwiinschter Stoffe, die aufgrund
der Verwendung von Aromen in zum Verzehr bestimmten Lebensmitteln
vorhanden sein diirfen

Stoff Lebensmittel Getréanke

3,4 Benzpyren 0,03 pg/kg 0,03 pg/kg
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ANHANG 11

Aus der Verwendung von Aromen und sonstigen Lebensmittelzutaten mit Aromaeigenschaften
resultierende Hochstriickstandsmengen bestimmter Stoffe in zum Verzehr bestimmten Lebens-

mitteln

Stoffe

Lebens-
mittel mg/
kg

Getrinke
mg/kg

Ausnahmen und/oder besondere
Einschriankungen

Agarizinsédure (')

Aloin (")
Beta-Asaron (')

Berberin (')
Cumarin (')

Blauséure (')

Hyperizin (')

Pulegon (')

Quassin (')

Safrol und Isosafrol (')

Santonin (')

Thujon (Alpha und
Beta) (1)

20

0,1
0,1

0,1
2

0,1

25

0,1

0,5

20

0,1
0,1

0,1
2

0,1

100

0,1

0,5

100 mg/kg in alkoholischen Getranken und in
Lebensmitteln, die Pilze enthalten

50 mg/kg in alkoholischen Getrianken

1 mg/kg in alkoholischen Getranken und
Wiirzen fiir ,,Snacks*

10 mg/kg in alkoholischen Getranken

10 mg/kg in bestimmten Arten von Karamel-
Siifiwaren

50 mg/kg in Kaugummi
10 mg/kg in alkoholischen Getrinken

50 mg/kg in Nougat, Marzipan und Marzipa-
nersatz oder dhnlichen Erzeugnissen

1 mg/% je Volumenprozent an Alkohol in
alkoholischen Getridnken

5 mg/kg in Steinfruchtobstkonserven
10 mg/kg in alkoholischen Getrdnken
1 mg/kg in Silwaren

250 mg/kg in mit Pfefferminze oder Minze
aromatisierten Getrdnken

350 mg/kg in mit Minze aromatisierten
Siiiwaren

10 mg/kg bei SiiBwaren in Pastillenform
50 mg/kg in alkoholischen Getrinken

2 mg/kg in alkoholischen Getrinken mit
einem Alkoholgehalt von bis zu 25 Vol %

5 mg/kg in alkoholischen Getrinken mit
einem Alkoholgehalt von iiber 25 Vol %

15 mg/kg in Lebensmitteln, die Muskatbliite
oder Muskatnuf3 enthalten

1 mg/kg in alkoholischen Getrinken mit
einem Alkoholgehalt von iiber 25 Vol %

5 mg/kg in alkoholischen Getrinken mit
einem Alkoholgehalt von bis zu 25 Vol %

10 mg/kg in alkoholischen Getrinken mit
einem Alkoholgehalt von mehr als 25 Vol %

25 mg/kg in Lebensmitteln, die Salbeizube-
reitungen enthalten

35 mg/kg in Bitter-Spirituosen

(") Darf Lebensmitteln und Aromen nicht als solches zugesetzt werden. Darf in Lebensmitteln entweder natiirlich
oder infolge des Zusatzes von Aromen vorkommen, die aus natiirlichen Ausgangsstoffen gewonnen wurden.




